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Une ambiance pétillante, un décor élégant et une cuisine savoureuse font le succès de ce restaurant de Moncontour (Côtes d’Armor). Une table à recommander pour profiter d’un moment convivial.




Découvrir le restaurant












Les MenusLes EntréesCôté MerCôté TerreLes BurgersLes Dessertsvente à emporter



Les Menus


Menu du Marché



	Les 6 huîtres n°3 de Fréhel ou pannacotta au parmesan et saumon fumé ou camembert rôti au miel et son pain au lait
	 filet de lieu jaune sauce crème  ou pavé de rumsteak (VBF) sauce moutarde ou filet mignon de porc façon saltimbocca
	Assiette de fromages ou dessert maison (hors café gourmand) ou coupe glacée (hors coupe alcool) et sa crème fouettée.




34,00 €





Menu Le Voilier



	Les 9 huîtres n°3 de Fréhel ou  Foie gras de canard maison et pain d’épices avec sa confiture de figues ou Ravioles ouvertes de noix de Saint-Jacques et haddock fumé avec son bouillon
	Trio de poissons selon arrivage à la façon du chef ou Poêlée de noix de saint jacques à la Normande ou filet de bœuf (VBF) sauce poivre
	Assiette de fromages ou Dessert maison ou Coupe glacée




42,00 €





Menu du Jour



	Salade de chèvre chaud au jambon de pays Ou Tarte salée au saumon fumé Ou Œuf cocotte au chorizo
	Filet de merlu sauce crustacés Ou Faux filet (VBF) sauce béarnaise ou parmentier d’effiloché de porc
	Pomme rôtie au miel Ou Crousti-moelleux au chocolat Ou Tiramisu Ou Fromage Blanc


Du mardi au vendredi Uniquement le midi sauf jours fériés

Entrée + Plat + Dessert +Café



19,50 €




Du mardi au vendredi Uniquement le midi sauf jours fériés.

Entrée + Plat ou Plat + Dessert



16,50 €





Formule Burger



Mulette Burger ou Seguin Burger ou Burger O’Fish

+ 1 dessert : crème brûlée ou mi-cuit au chocolat ou nougat glacé ou 2 boules de glace.



23,50 €





Menu Poussin



Steak haché (origine France) Frites ou Nuggets de poulet frites

ou Le poisson du Marché

Glace 2 boules et crème fouettée

+ 1 verre de jus d’orange ou jus de pomme ou coca



13,00 €











Nos entrées


Les 6 huîtres de Fréhel n°3





10,60 €





Les 9 huîtres de Fréhel n°3





14,00 €





Les 12 huîtres de Fréhel n°3





17,20 €





Entrée de saint-jacques du moment





16,50 €





Foie gras de canard maison





16,50 €





Entrée du moment





14,00 €











Côté Mer


Noix de Saint-Jacques  du moment





25,00 €





Le poisson du jour *



(sur ardoise)



20,00 €





Trio de poissons *



(sur ardoise)



22,50 €




*arrivage de la criée de Saint-Quay Portrieux (22)









Côté Terre


Ardoise de viande sur le chevalet sur table



entre 19€ et 27,50€



19,00 €




Toutes nos viandes sont accompagnées d’un assortiment de légumes ou frites-salade verte

Sauce au choix : Poivre, Bleu, moutarde à l’ancienne, béarnaise

Supplément sauce : 2€  – Supplément frite : 4€









Nos burgers (Steak d’origine France)


Burger Auvergnat



Steak haché, bleu d’Auvergne, tomate, salade, oignon, cornichon, sauce cocktail, frites 



17,00 €





Le Seguin Burger *



Steak haché, chèvre, tomate, oignon, cornichon, salade, sauce cocktail, frites 



17,00 €





La Mulette Burger *



Steak haché, Saint-Nectaire, tomate, oignon, cornichon, salade, sauce cocktail, frites



17,00 €





Burger O’Fish *



Poisson blanc, cheddar, tomates, salade, sauce béarnaise, frites 



17,00 €





BIG Mulette Burger



2 steaks hachés, Saint-Nectaire, bacon, tomate, oignon, cornichon, salade, sauce cocktail, frites



23,00 €





BIG BIG Mulette Burger



3 steaks hachés, Saint-Nectaire, bacon, tomate, oignon, cornichon, salade, sauce cocktail, frites



28,00 €





Burger Cheddar



steak haché (VBF), cheddar, tomate, oignon, cornichon, salade, sauce moutarde, frites



17,00 €











Nos Desserts Maison


Nougat glacé maison





8,50 €





Mi-cuit au chocolat (9 min)





8,50 €





Crème Brûlée à la fève Tonka





7,50 €





Café gourmand





9,00 €





tiramisu aux fraises





8,50 €








Nos Coupes Glacées


Coupe glacée





8,50 €











vente à emporter


mulette burger emporter



steak haché (VBF) saint nectaire, oignons, cornichons, tomates, salade, sauce cocktail et ses frites maison



13,00 €





Seguin Burger



steak haché (VBF) chèvre, oignons, cornichons, tomates, salade, sauce cocktail et ses frites maison



13,00 €





Fish’Burger



poisson blanc, cheddar,  sauce béarnaise, tomates, salade et ses frites maison



13,00 €





cheddar burger



steak haché (VBF) cheddar, oignons, cornichons, tomates, salade, sauce cocktail et ses frites maison



13,00 €
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Le Restaurant






Nous vous remercions de faire une pause gourmande à La Mulette, restaurant situé aux abords de la cité médiévale de Moncontour (classé parmi les plus beaux villages de France).

Dans un cadre coloré et moderne, l’équipe familiale vous accueille midi et soir pour un un moment riche en saveurs.
Une cuisine du marché, une touche d’originalité et le respect de bons produits sauront réveiller vos papilles. Notre capacité d’accueil est adaptée pour vos repas d’affaires et séminaires.




Réservez votre table
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Pour vous accueillir
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Gwenaël
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Cyrille







Gwenaël

Après un apprentissage de la cuisine à Paris dans des grandes maisons et à l’école culinaire Ferrandi, le chef Gwenaël a fait un petit tour vers Poitiers au Futuroscope, avant de revenir vers ses racines la Bretagne. Depuis 16 ans, il fait de son mieux afin de vous faire passer un bon moment de détente culinaire.






Cyrille

Cyrille a fait ses études d’hôtellerie- restauration à Poitiers et ensuite à Limoges. Après des expériences dans des belles maisons sur Saintes, dans le sud à Port Camargue, la Grande Motte où il a appris les belles valeurs de ce métiers, Cyrille est retourné dans sa région à Poitiers avant de prendre part à l’aventure « LA MULETTE » en 2007, il vous accueillera avec le plus grand plaisir et en toute simplicité.
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Notre cuisine






Nous favorisons une approche sensuelle de la gastronomie du terroir, élaborée à partir de produits frais et de saison. C’est surtout une éthique locale issue de rencontres avec des producteurs, des vignerons et des artisans, tous amoureux et respectueux de leurs racines.




Vous le savez l’ensemble de notre carte est “Faite Maison”.




A ce titre, le récent décret sur le “Fait Maison” précise que nous n’avons pas l’obligation d’un affichage plat par plat. Le décret nous demande de préciser la définition officielle du fait maison : Le “Fait Maison” est une cuisine fabriquée dans l’entreprise à partir de produits bruts. Nos sauces peuvent être élaborées à partir de fonds blanc, brun et fumet et demi-glace. Nos glaces ne sont pas élaborées sur place, mais fournies par Relais d’Or Miko Nous vous souhaitons un excellent appétit et vous remercions de nous honorer de votre attention.
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Découvrir la carte
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Venir nous voir












Ouverture

	Dimanche : 12:00 - 13:45
	Mardi : 12:00 - 13:45 
	Mercredi : 12:00 - 13:45 
	Jeudi : 12:00 - 13:45 / à partir de 19:00
	Vendredi : 12:00 - 13:45 / à partir de 19:00
	Samedi : 12:00 - 13:45 / à partir de 19:00







02 96 73 50 37
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La Mulette Restaurant 
14 rue Neuve

 
22510
Moncontour

	
Facebook
	
Instagram



Réservez votre table














Nous contacter par e-mail








 

















 

 



 



 


En complétant et soumettant ce formulaire, vous acceptez que les informations recueillies soient exploitées dans le cadre de la demande de contact.




Veuillez laisser ce champ vide.
Envoyer








Vous disposez d’un droit d’accès, de rectification et de suppression aux données vous concernant. 
Consultez notre politique de confidentialité pour connaitre les modalités.
Δ
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Gérer le consentement aux cookies










Pour offrir les meilleures expériences, nous utilisons des technologies telles que les cookies pour stocker et/ou accéder aux informations des appareils. Le fait de consentir à ces technologies nous permettra de traiter des données telles que le comportement de navigation ou les ID uniques sur ce site. Le fait de ne pas consentir ou de retirer son consentement peut avoir un effet négatif sur certaines caractéristiques et fonctions.






Fonctionnel



Fonctionnel

Toujours activé							






Le stockage ou l’accès technique est strictement nécessaire dans la finalité d’intérêt légitime de permettre l’utilisation d’un service spécifique explicitement demandé par l’abonné ou l’utilisateur, ou dans le seul but d’effectuer la transmission d’une communication sur un réseau de communications électroniques.






Préférences


Préférences







Le stockage ou l’accès technique est nécessaire dans la finalité d’intérêt légitime de stocker des préférences qui ne sont pas demandées par l’abonné ou l’utilisateur.






Statistiques


Statistiques







Le stockage ou l’accès technique qui est utilisé exclusivement à des fins statistiques.
Le stockage ou l’accès technique qui est utilisé exclusivement dans des finalités statistiques anonymes. En l’absence d’une assignation à comparaître, d’une conformité volontaire de la part de votre fournisseur d’accès à internet ou d’enregistrements supplémentaires provenant d’une tierce partie, les informations stockées ou extraites à cette seule fin ne peuvent généralement pas être utilisées pour vous identifier.






Marketing


Marketing







Le stockage ou l’accès technique est nécessaire pour créer des profils d’utilisateurs afin d’envoyer des publicités, ou pour suivre l’utilisateur sur un site web ou sur plusieurs sites web ayant des finalités marketing similaires.








Gérer les options
Gérer les services
Gérer les fournisseurs
En savoir plus sur ces finalités





Tout accepter
Tout refuser
Voir les préférences
Enregistrer les préférences
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Gérer le consentement

		



























    
